
HERZLICH · WILLKOMMEN

A MEMBER OF THE

Schön, dass Sie bei uns sind!

EVENTS AM TRAPPENSEE 
 

Hier finden Sie eine Übersicht zu unseren nächsten Events. Ausführliche 
Informationen sowie Tickets finden Sie auf unserer Homepage:

MOULES FRITES - ALL YOU CAN EAT!

Ab sofort können Sie jeden Dienstag leckere Miesmuscheln in Weißweinsud,  
zusammen mit Pommes Frites und Trüffelmayonnaise genießen. 

IHRE FEIER AM TRAPPENSEE

Ob Taufe, Geburtstag oder Hochzeit – im 1879 Restaurant am Trappensee wird Ihre Feier zu einem 
besonderen Erlebnis in stilvollem Ambiente mit Seeblick. Unsere regionale und  

mediterran inspirierte Küche sorgt für genussvolle Momente, individuell abgestimmt auf Ihre 
Wünsche. Sprechen Sie uns an und planen Sie Ihre private Feier ganz entspannt mit unserem Team.

Genießen Sie Ihre Zeit in unserem Hause und lassen Sie sich von unserem Service und unserer 
Küche verwöhnen!

IHR 1879-TRAPPENSEE TEAM

32€ pro 
Person

Jägerhausstraße 159, 74074 Heilbronn | Tel. 07131 7452300 | www.trappensee-heilbronn.de
Alle Preise in Euro inkl. MwSt. 

ZUR HOMEPAGE 
& EVENTS

BUCHE JETZT DEIN 
CATERING FÜR DEIN 
NÄCHSTES EVENT!



1879 - EMPFEHLUNG

CULINARY WHITE TROCKEN
G.A. Heinrich, Heilbronn / Württemberg

Unser eigener Cuvée: Grauburgunder & Riesling.
Eine Komposition ausgewählter regionaler 
Rebsorten - elegant, fruchtig-frisch und mit 

zartem Schmelz

0,2l | 9
0,75l | 34

CULINARY RED TROCKEN
G.A. Heinrich, Heilbronn / Württemberg

Unser eigener Cuvée: Cabernet Sauvignon, 
Lemberger & Spätburgunder

Regionale Rebsorten in internationalem Format. 
Kraftvoll, komplex und elegant zugleich. 

0,2l | 9
0,75l | 34

Gerne bieten wir Dir 
unseren Culinary Wein 

auch zum Mitnehmen für 
Zuhause an!

14,- pro Flasche



CUVÉE VINO BIANCO SPUMANTE EXTRA DRY 
Le Contesse, Vazzola | Veneto

Rebsorten: Glera, Chardonnay 
Frisch, leicht, fruchtig, spritzig, elegant 

    0,1l | 6.5

0,75l | 35

 

PINOT ROSÉ CUVÉE BRUT  
SPUMANTE DI QUALITÀ

Le Contesse, Vazzola | Veneto

Rebsorten: Pinto Nero, Pino Bianco  
Himbeere, Erdbeere, mineralisch, easy-drinking 

    0,1l | 6.9

0,75l | 42

SPUMANTE

RIESLING
Sankt Veit, Heilbronn | Württemberg

Zitrone, grüner Apfel, weißer Pfirsich, klar, 
mineralisch, feine Säure 

   0,1l | 5.8

0,2l | 9

 0,75l | 34

 
 

LIMNE LUGANA DOC
Tenuta Roveglia, Pozzolengo | Veneto

Rebsorte: Trebbiano

Limette, Orangenschale, leicht, bekömmlich, 
unkompliziert und moderat 

     0,1l | 6.5

   0,2l | 9.5

0,75l | 36

 

CHARDONNAY & WEISSERBURGUNDER 
Grantschen, Heilbronn | Württemberg

Gelber Apfel, Birne, dezente Vanille, cremig, feine 
Holznoten, rund 

     0,1l | 5.8

0,2l | 9

0,75l | 34

 

CULINARY WHITE TROCKEN
G.A. Heinrich, Heilbronn / Württemberg

Unser eigener Cuvée: Grauburgunder & Riesling.
Eine Komposition ausgewählter regionaler 

Rebsorten - elegant, fruchtig-frisch und mit zartem 
Schmelz

 

    0,1l | 5.8

0,2l | 9

0,75l | 34

WEISS - OFFEN

ANADRINI CHARDONNAY TROCKEN

Anadrini Wine Drenoc - Rahovec | Kosovo

Sehr saftig, Ananas, Papaya, gelber Apfel, rund,

besitzt einen guten Trinkfluss 

    0,1l | 5.5

   0,2l | 8.5

0,75l | 32

 

SAUVIGNON BLANC
Amalienhof, Heilbronn | Württemberg

Stachelbeere, Zitrus, grüne Paprika, frisch,

knackig, lebendige Säure 

     0,1l | 5.5

   0,2l | 8.5

0,75l | 32

WEISS - OFFEN



ROSÉ - OFFEN

MUSKAT-TROLLINGER WEISSHERBST FEINHERB
Amalienhof, Heilbronn | Württemberg

Muskat, Erdbeere, rote Beeren,  
feinfruchtig, mild, saftig 

    0,1l | 5.5

   0,2l | 8.5

0,75l | 32
 

PINOTAGE ROSÉ COASTAL REGION
Delheim Wine Estate, Stellenbosch | Südafrika

Himbeeren, Granatapfel, Erdbeeren und eine 
schöne würzige Note im Nachhall 

 

    0,1l | 5.8

0,2l | 9

0,75l | 34
 

CÀ DEI FRATI ROSA DEI FRATI VINO ROSATO
Azienda Agricola Cà dei Frati | Veneto

Rebsorten: Barbera, Groppello, Marzemino, 
Sangiovese

Rote Johannisbeeren, Grapefruit, rote Äpfel, milde, 
animierende Säure 

    0,1l | 6.5

   0,2l | 9.5

0,75l | 36

ROT - OFFEN

LEMBERGER HC TROCKEN
Grantschen, Heilbronn | Württemberg

Kräftiger, eleganter Lemberger mit Aromen von 
dunklen Beeren, Kirsche und feiner Würze  

 

    0,1l | 5.5

   0,2l | 8.5

0,75l | 32
 

TERRE DI MONTELUSA PRIMITIVO  
ALTOPIANO PUGLIA IGT

Casa Vinicola Botter – Apulien

Holzausbau, stoffig, dicht und samtig, reife Frucht 
von Himbeere, Pflaume und Süßkirsche, würzige 

dezente Zimt- und Holznoten 

    0,1l | 5.8

0,2l | 9

0,75l | 34
 

PRACHTSTÜCK CUVÉE ROT TROCKEN
Weingut Metzger, Grünstadt –  

Asselheim | Pfalz

Rebsorten: Cabernet Sauvignon, Dornfelder, 
Portugieser, Spätburgunder

Brombeere, leicht, elegant, Johannisbeeren, roter 
Apfel, weiche Tannine, würzige Frische 

 

   0,1l | 5.8

0,2l | 9

0,75l | 34
 

CULINARY RED TROCKEN
G.A. Heinrich, Heilbronn – Württemberg

Unser eigener Cuvée: Cabernet Sauvignon, 
Lemberger & Spätburgunder

Regionale Rebsorten in internationalem Format. 
Kraftvoll, komplex und elegant zugleich.  

  0,1l | 5.8

0,2l | 9

0,75l | 34

WEIN - ALKOHOLFREI

SPARKLING RIESLING

Goodvines | Pfalz

Zitrusfrüchte, Pfirsich, Grüner Apfel,  
Fruchtig & Frisch 

 0,1l | 5

0,2l | 8

0,75l | 29



APERITIF & SPRITZ

APEROL SPRITZ
Aperol | Prosecco | Soda | Orange | Minze

0,3l | 8.9

LILLET WILD BERRY
Lillet Blanc | Wild Berry | Beeren | Minze

0,3l | 8.9

HUGO
Holunder | Prosecco | Soda | Limette | Minze

0,3l | 8.9

BLACK HUGO
Johannisbeersaft | Holunderblüte | Limette | 

Prosecco | Sprudel 

0,3l | 8.9

CAMPARI ORANGE / CAMPARI SODA
Orangenscheibe | Minze

0,3l | 8.9

MARTINI BIANCO SPRITZ
Martini Bianco | Prosecco | Soda | Zitrone | Minze 

0,3l | 8.9

MARTINI VIBRANTE SPRITZ
Martini Vibrante | Tonic Water | Zitrone | Minze

0,3l | 8.9

CRODINO SPRITZ 
Orangenscheibe | Minze

0,3l | 7.9

LONGDRINKS

HAVANA CLUB & COLA
   0.2l | 9.5 

ABSOLUT VODKA & LEMON
   0.2l | 9.5 

GORDON’S GIN & TONIC
   0.2l | 9.5 

JACK DANIEL’S & COLA
   0.2l | 9.5 

HENDRICK’S GIN & TONIC
   0.2l | 14.5 

MARE & TONIC
   0.2l | 14.5 

HEIMAT GIN & TONIC
   0.2l | 14.5 

BELVEDERE VODKA & LEMON
   0.2l | 14.5

{alkoholfrei}

{alkoholfrei}



ALKOHOLFREIE  GETRÄNKE

SOFTDRINKS
Pepsi | 7 Up | Mirinda

0.2l | 3.5

BITTERS
Ginger Ale | Bitter Lemon | Tonic Water

0.2l | 3.7

SAFTSCHORLE
Apfel | Johannisbeere | Rhabarber | Maracuja | 

Traube | Grapefruit

0.2l | 4.6 
0.4l | 5.6

MINERALWASSER 

{Bad Liebenzell}

still | sprudel

0.25l | 3.5 
0.75l | 6.9

TAFELWASSER
still

0.5l | 4.2

HAUSGEMACHTES

EISTEES
Pfirsich | Maracuja

0.4l | 6.5

DURSTLÖSCHER
Apfel-Johannisbeere | Minze-Holunder |  

Apfel-Rhabarber

0.4l | 6.5

BIER

VOM FASS
Export | Weizen

0.3l | 4.5 
0.5l | 5.5 

Radler

0.3l | 4.5 
0.5l | 5.5 

FLASCHENBIER
Alkoholfreies Weizen |  

Weizen dunkel | Kristallweizen 

0.5l | 5.5 

Cluss Kellerpils

0.3l | 4.5
 

Alkoholfreies Pils

0.33l | 4.2

1879 - EMPFEHLUNG

 

 

 

HEISSE SCHOKOLADE
4.5

WARME GETRÄNKE

ESPRESSO
normal | doppio

2.9 | 4.5

LATTE MACCHIATO
4.5

FRISCHER TEE
Pfefferminze

4.7

KAFFEE CREMA
3.7

CAPPUCCINO
3.9

BIO TEE
Bergkräuter | Waldfrucht |  
Darjeeling | Grün | Kamille 

4.5



VORSPEISEN

DREIERLEI AUFSTRICH 
Olivenfrischkäse | Kräuterfrischkäse | Getrockneter Tomaten-Dip | Oliven-Mix | Hausbrot

14.5

RINDERCARPACCIO
Rukola | Pinienkerne | Grana Padano | Marinierte Kirschtomaten | Hausbrot

18

VITELLO-TONNATO
Tranchen vom Kalbsrücken | Thunfischsauce | Kapern | Sardellen | Oliven | Hausbrot

18

KLEINER GARTENSALAT
bunte Blatt- & Rohkostsalate

7.5

TEUFLISCHES DUO
Gesalzene Butter | Hausbrot 

5

{vegetarisch}

{vegetarisch}

{vegan}

RINDERKRAFTBRÜHE
Buchweizen Flädle | Schnittlauch

8.9

SUPPE

JETZT 
ONLINE 

ANFRAGEN!

CULINARY ∙ CATERING

OB EXKLUSIVES HOCHZEITSDINNER, STILVOLLE FIRMENFEIER 
ODER PRIVATES JUBILÄUM — WIR SCHAFFEN ERLEBNISSE, 
DIE BLEIBEN. UNSERE ERFAHRUNG, UNSER TEAM UND 
UNSERE LIEBE ZUM DETAIL MACHEN DEN UNTERSCHIED.



SCHON BEIM ANMELDEN SICHERST DU DIR 
GENUSSPUNKTE, SAMMELST BEI JEDEM 
BESUCH EXKLUSIVE PRÄMIEN UND BLEIBST 
ÜBER INFOS, EVENTS UND AKTIONEN 
INFORMIERT.

App Store Google Play

ROTE BEETE GNOCCHI
Baby Spinat | Veganer Feta | Kalamata Olive | Pinienkerne

16

GEROLLTE MAULTASCHEN
Kartoffel-Gurken-Salat | Zweierlei Zwiebeln | Jus

17.5

GETRÜFFELTE PARMESAN PASTA
Frischer Trüffel | Feine Bandnudeln | Parmesan | Frische Kräuter

26

SOULFOOD & CO

PASTA-SPECIALE À LA 1879 
Getrüffelte Parmesan Pasta | Rindercarpaccio | frischer Trüffel

35

{vegan}

1879 - EMPFEHLUNG



1879 - EMPFEHLUNG

GOCKEL IN PASTAGLÜCK
Feine Bandnudeln in fruchtigem Tomatensugo | Paniertes Backhuhn gedeckt von Tomaten-Mozzarella

{Direkt am Tisch vollendet}

27.5



TRADITIONSKÜCHE

WIENER SCHNITZEL VOM KALB
Spätzle | Jus | Preiselbeeren | Zitrone

29.5

PANIERTES BACKHUHN
Kartoffel-Gurken-Salat | Schnittlauch Dip | Radieschen | Gartenkresse

24.5

SCHWÄBISCHER ZWIEBELROSTBRATEN  
Zweierlei Zwiebeln | Bunte Feldrüben | Spätzle | Jus

29.5

GEBRATENE MAISHÄHNCHENBRUST 
Rosmarin Kartoffeln | Bunte Feldrüben | Gremolata

26.5

PFEFFERSTEAK VOM ROASTBEEF
250g Steak | Pommes Frittes | Trüffelmayonnaise | Marinierte Kirschtomaten

32

SURF N TURF
250 g Rumpsteak | Gegrillte Garnelen | Getrüffelte Parmesan Pasta | Chili-Mayo

39

VEGANER ZWIEBELROSTBRATEN
Steak aus Sojaprotein | Vegane Spätzle | Vegane Jus | Zweierlei Zwiebel

27.5

GEBRATENER ZIEGENKÄSE
Marinierte Kirschtomaten | Mediterranes Grillgemüse | Kalamata Olive | Gartenkresse

22.5

LEIBGERICHT À LA TRAPPENSEE
Zwiebelrostbraten | Zweierlei Zwiebeln | Geschmälzte Maultasche | Bunte Feldrüben | Spätzle | Jus

36

Gerne reichen wir 
Ihnen die Beilagen zu 
Ihren Hauptspeisen
 unbegrenzt nach. 



TRANCHEN VOM LACHS
  Mediterranes Grillgemüse | Rosmarinkartoffeln | Marinierte Kirschtomaten

29.5

SEE

SALATE

...GEBRATENE GARNELEN 
24 

...GEBRATENE MAISHÄHNCHENBRUST 
19.5

...PLANTED STEAK 
22

...MEDITERRANES GRILLGEMÜSE 
18

...GEBRATENER ZIEGENKÄSE 
19.5

Großer bunter Salatteller | Geröstete Nüsse | Getrocknete Cranberrys | Rucola | Trappensee-Dressing | Hausbrot

JETZT 
ONLINE 

ANFRAGEN!

CULINARY ∙ CATERING

OB EXKLUSIVES HOCHZEITSDINNER, STILVOLLE FIRMENFEIER 
ODER PRIVATES JUBILÄUM — WIR SCHAFFEN ERLEBNISSE, 
DIE BLEIBEN. UNSERE ERFAHRUNG, UNSER TEAM UND 
UNSERE LIEBE ZUM DETAIL MACHEN DEN UNTERSCHIED.



DESSERTS

CRÈME BRÛLÉE
Frische Beeren

12 

AFFOGATO
Zwei Kugeln Vanilleeis | Doppelter Espresso

7.5

 

HEISSE LIEBE
Zwei Kugeln Vanilleeis | Heisse Himbeeren  

8.5

 

EISBECHER
Schokolade | Vanille | Erdbeere | Pistazie

je Kugel 2.5
 
 

SCHOKOKÜCHLEIN
Flüssiger Schokokern | Pistazieneis | Caramelsoße | Frische Beeren

12

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE

SPÄTZLE
 mit Soße

7.5 

POMMES FRITTES
mit Ketchup oder Mayonnaise

5

PANIERTES BACKHUHN
mit Pommes Frittes und Ketchup oder Mayonnaise

12.5 

MAULTASCHE
mit Kartoffelsalat

9.5

{vegetarisch}



HAVANA CLUB 3 AÑOS
2 cl  |  3.9 
4 cl  |  7.2

RON BOTUCAL RESERVA EXCLUSIVA
2 cl  |  4.9 
4 cl  |  9.2

DON PAPA 10 JAHRE
2 cl  | 12.9 
4 cl  | 24.9

RUM

GORDON’S GIN
2 cl  |  3.5 
4 cl  |  6.5

HENDRICK’S GIN
2 cl  |  4.9 
4 cl  |  9.5

GIN MARE
2 cl  |   5.5 
4 cl  | 10.9

HEIMAT GIN
2 cl  |   5.9 
4 cl  | 11.5

GIN

JACK DANIEL’S
2 cl  |  3.9 
4 cl  |  7.5

TALISKER 10 JAHRE
2 cl  |  5.9 

 4 cl  | 10.9

LAGAVULIN 16 JAHRE
2 cl  |  7.9 

 4 cl  | 14.9

HIBIKI JAPANESE WHISKY
 2 cl  |  10.9 
 4 cl  |  19.9

WHISKY

DON JULIO BLANCO
2 cl  |  5.9 

 4 cl  | 10.9

DON JULIO REPOSADO
2 cl  |  6.9 

 4 cl  | 12.9

TEQUILA

SCHON BEIM ANMELDEN SICHERST DU DIR 
GENUSSPUNKTE, SAMMELST BEI JEDEM 
BESUCH EXKLUSIVE PRÄMIEN UND BLEIBST 
ÜBER INFOS, EVENTS UND AKTIONEN 
INFORMIERT.

App Store Google Play



EDELBRÄNDE & DIGESTIF

RAMAZZOTTI
2 cl  |  3.5 
4 cl  |  6.9

AVERNA
2 cl  |  3.5 
4 cl  |  6.9

BAILEYS
4 cl  | 6.9

JÄGERMEISTER
2 cl  |  3.5 
4 cl  |  6.9

EIERLIKÖR
2 cl  |  3.5 
4 cl  |  6.9

LIKÖRE & SONSTIGES

ALTE BIRNE – HEIMAT DESTILLERIE
2 cl  |  5.9 

 4 cl  | 11.5
 

WILLIAMSBIRNE – SCHLADERER
2 cl  |  4.5 
4 cl  |  8.9

 

KIRSCHWASSER – SCHLADERER
2 cl  |  4.5 
4 cl  |  8.9

 

MIRABELLE – SCHLADERER
2 cl  |  4.5 
4 cl  |  8.9

 

GRAPPA SARPA ORO DI POLI
2 cl  |  6.5 

 4 cl  | 12.9
 

AQUAVIT MALTESER
2 cl  |  3.5 
4 cl  |  6.9 HENNESSY VERY SPECIAL

 2 cl  |  5.5 
 4 cl  |  9.9

ASBACH URALT
2 cl  |  3.5 
4 cl  |  6.9

COGNAC & BRANDY GETRÄNKE

JETZT 
ONLINE 

ANFRAGEN!

CULINARY ∙ CATERING

OB EXKLUSIVES HOCHZEITSDINNER, STILVOLLE FIRMENFEIER 
ODER PRIVATES JUBILÄUM — WIR SCHAFFEN ERLEBNISSE, 
DIE BLEIBEN. UNSERE ERFAHRUNG, UNSER TEAM UND 
UNSERE LIEBE ZUM DETAIL MACHEN DEN UNTERSCHIED.


